


Fiocco di Prosciutto crudo

Minihamburgher di foie gras,
marmellata di fichi e caprino fuso

ANTIPASTI

Tris formaggi

PANE

Uova in fiore
€8.00

€16.00

Porchetta seppiata
€14.00

Cestino di Pane a lievitazione naturale
€3.00

Il Nostro bouquet di Pani Artigianali
€5.00

Abbinamento con Olio EVO spremitura a freddo
€1.50 a pers.

Crudo di gamberi, chutney di scarola

Fumè di cernia, gocce di garum

Alicette impanate e fritte

€14.00

€16.00

€18.00

€8.00

€18.00



PRIMI  P IATTI

Tonnarola colorata pomodoro e
basilico
€14.00

Fettuccine al ragú, ripassate
€16.00

Cannelloni di coniglio e ricotta, besciamella di
pomodori alla brace

€18.00

Tagliatelle di farina cotta con pomodori secchi,
olive, capperi, vaniglia, pecorino e peperoncino

€14.00

Gnocchi di patate affumicate,
policromia di gamberi

Pasta e patate, seppie e provola
€16.00

€20.00



Pescato, pappa al pomodoro, colatura
di mandorle e zenzero

Spada e melanzane, crumble di
capperi e sedano

€26.00

VERDURE E  ORTAGGI

Cardoncelli al cipresso, terra di cacao

SECONDI  P IATTI

Carpaccio di sedanorapa, limone, pepe nero
e grana

€26.00

€10.00

€26.00

Anatra alla cacciatora con peperoni e funghi
€22.00

Controfiletto di Scottona, patate rostí
€25.00

Stracotto di coda di vitello alle olive, sedano e
fave di cacao, su vellutata di trippa

Cicoria strascinata

Verza marinata alla barbabietola, saltata al piccante

Calamaro alla griglia, macedonia leggermente
piccante di pomodori, olive, amarene

€25.00

€8.00

€10.00

€10.00



BEVANDE

Sabatello

DOLCI

Acqua Minerale in bottiglia
€3.00

€2.50

Ricotta e visciole
€8.00

Cioccolato!
€8.00

Limone, limone, limone
€8.00

MoKaffé
€8.00

Caffé

Decaffeinato

€1.00

€2.00



1
cereali contenenti glutine  

2
crostacei e prodotti a base di crostacei

3
uova e prodotti a base di uova

4
pesce e prodotti a base di pesce

5
arachidi e prodotti a base di arachidi

6
soia e prodotti a base di soia

7
latte e prodotti a base di latte

8
frutta a guscio

9
sedano e prodotti a base di sedano

10
senape e prodotti a base di senape

11
sesamo e prodotti a base di sesamo

12
anidride solforosa

13
lupini e prodotti a base di lupini

14
molluschi e prodotti a base di molluschi

N.B. Non garantiamo l'assenza di tracce di allergeni nelle nostre preparazioni,
che sono eseguite artigianalmente in ambiente non privo di contaminazioni.

Vi preghiamo di informare un membro del nostro staff nel caso aveste particolari esigenze
alimentari 

(tabella allergeni allegata)
l'assunzione di cibarie crude o non completamente cotte come carne, pollame, pesce,

crostacei o uova può aumentare il rischio di malattie di origine alimentare, specialmente se
siete già affetti da patalogie. 

In questo locale si segue la procedura HACCP nel trattamento e conservazione degli alimenti,
che sono abbattuti e conservati a basse temperature. 

“Il pesce destinato a essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a
trattamento di bonifica preventiva conformemente alle prescrizioni del regolamento (CE)

853/04, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3”.
I prodotti contrassegnati con # se non disponibili freschi potrebbero essere surgelati.

 : 1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14
I prodotti contrassegnati con         se non disponibili freschi potrebbero essere surgelati
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